
Gastgeber/in zu sein, lohnt sich dreifach!  

ERLEBE MIT UNS KOCHEN UND BACKEN

Ich freue mich schon sehr!

Dein/e Berater/in: ____________________________________

So erreichst du mich: _________________________________

Virtuelle Kochshow:
 ___________________

Kochshow vor Ort:
 ___________________

Deine Kochshow 

Datum / Uhrzeit: _____________________________________

https://www.pamperedchef.eu/pws/homeoffice/tabs/international


LIEBE GEHT DURCH DEN MAGEN 

Es lohnt sich!

WEN MÖCHTEST DU ALS GAST EINLADEN?

Ich empfehle dir mindestens 10 Personen einzuladen! 

Schaue in deinen Kontakten nach Leuten, die deine Leidenschaft fürs 
Kochen und Backen teilen. Lade Personen ein, die sich wünschen, dass 
Kochen einfacher wäre. Auch für Leute, die eine Teilzeitbeschäftigung 

suchen, kann die Kochshow interessant sein!

TIPP: Je mehr Leute du einlädst, umso besser ist die Chance  
einen hohen Umsatz zu erzielen. Davon profitierst du 

 persönlich durch das attraktive Gastgeber-Bonusprogramm.

… und mit Pampered Chef Leckeres 
schnell und einfach von der Hand. 
Das präsentiere ich dir und deinen 
Gästen gerne bei deiner Kochshow 
– virtuell oder live vor Ort!
  
Was darf ich für euch zubereiten?
  Brot und Aufstrich
  Flammkuchen
  Mein Wunschrezept

  _____________________



WELCHE PRODUKTE MÖCHTEST DU HABEN?

Bummle durch den Katalog und erstelle deine Wunschliste!

STONEWARE GRUNDSET 
Tolles Spar-Set mit Zauberstein 
plus + Rechteckiger Ofenhexe®  
– perfekt auch für Stoneware- 
Einsteiger! (Katalog S. 18)

GUSSEISEN KOLLEKTION
Entdecke das vielseitige  

Sortiment – für jeden ist etwas  
dabei! (Katalog ab S. 22)

DELUXE BLENDER & oder
DELUXE AIR FRYER
So einfach war Kochen noch nie! 
Entdecke die neuen elektronischen 
Küchenhelfer (Katalog S. 13)



PROFITIERE VON VIELEN VORTEILEN

GRATISPRODUKTE
Löse deinen verfügbaren  
Warenwert ein und erhalte deine 
Wunschprodukte gratis.

HALBPREIS-PRODUKTE
Sichere dir bis zu 3 Produkte 
zum halben Preis!

RABATTE BIS ZU 30 %

Gastgeber-Bonusprogramm
Gästeumsatz* Gratisprodukte 

im Wert von:
Halbpreis- 
Produkte**

Rabatt

€ 1.200,- € 265,- 3 30 %

€ 1.100,- € 240,- 3 30 %

€ 1.000,- € 215,- 3 30 %

€ 900,- € 190,- 3 30 %

€ 800,- € 165,- 3 30 %

€ 700,- € 140,- 2 25 %

€ 600,- € 120,- 2 25 %

€ 500,- € 90,- 2 25 %

€ 400,- € 55,- 2 20 %

€ 300,- € 35,- 1 20 %

€ 200,- € 20,- 1 20 %
*  Der Rabatt gilt nicht für Halbpreis-Produkte. Gästegeschenke können nicht mit Gastgeberprämien erworben

werden. Schon ab einem Gästeumsatz von 200 € kommst du in den Genuss der Gastgebervorteile.

** Bei mehr als einem Halbpreis-Produkt darf jedes Produkt nur einmal bestellt werden.

 Zahlungsmöglichkeiten bei deiner Kochshow vor Ort:
• Bequem per Kreditkarte, PayPal oder über den/die Berater/in bezahlen.

Viel Spaß mit deinen neuen Produkten!



AUCH VIRTUELLE KOCHSHOWS MÖGLICH

DU KANNST AUCH GASTGEBER/IN EINER  
VIRTUELLEN KOCHSHOW WERDEN -  

SELBSTVERSTÄNDLICH MIT ALLEN VORTEILEN!  
Ich erkläre dir gerne, wie eine virtuelle Kochshow von Pampered Chef abläuft,  

welche Kanäle dafür genutzt werden können und wie du deine Gäste  
dazu einladen und die Kochshow erfolgreich mitgestalten kannst.

Interesse? Dann melde dich gerne bei mir!

FOLGE UNS AUF WWW.PAMPEREDCHEF.EU

https://www.pamperedchef.eu/pws/homeoffice/tabs/international
https://www.instagram.com/pamperedchef.eu/
https://www.pamperedchef.eu/pws/homeoffice/tabs/international


ROGGENMISCHBROT
Zutaten für ca. 1,3 kg Brot

400 g Weizen- oder Dinkelmehl (Type 550 / Type W700)
400 g Roggenmehl (Type 1150 / Type R960)
2 TL Sauerteigextrakt 
2 Päckchen Trockenhefe oder 1 Päckchen frische Hefe
2 - 2,5 TL Salz
Ca. 600 ml lauwarmes Wasser
1 EL Essig 

1. Bei Verwendung frischer Hefe, diese in lauwarmem  
Wasser anrühren. Mehle, Sauerteigextrakt, Hefe und Salz  
in einer großen Schüssel mischen. Wasser und Essig  
angießen und verrühren. Dann den Teig mind. 3 Minuten  
gut verkneten. Anschließend Schüssel abdecken und  
Teig eine Stunde gehen lassen. Der Teig bleibt klebrig!

2. Den Teig auf der bemehlten Teigunterlage zu einem 
Laib formen und mit dem Edelstahl-Streufix rundherum 
bemehlen. In den bemehlten Ofenmeister geben, dann 
Teiglaib mit einem scharfen Messer mehrmals 0,5 cm tief 
einschneiden. 

3. Im Backofen das Brot mit geschlossenem Deckel bei 230 °C 
Ober-/Unterhitze ca. 65 Minuten backen. Wer eine stärkere 
Kruste möchte, nimmt den Deckel 10 Minuten vorher ab.

4. Mit den „Packs an!“ Silikonhandschuhen den  
Ofenmeister herausnehmen, auf das Kuchengitter 
stellen, Deckel öffnen und kurz abkühlen. Brot aus der  
Form entnehmen und komplett abkühlen lassen.

LASS ES DIR SCHMECKEN!

Probiere deine neuen  
Produkte gleich aus!

Hier ist ein toller  
Rezepttipp für dich:

Guten Appetit!



Sprich mich gerne darauf an!

STARTE DEINE SELBSTSTÄNDIGKEIT!

HAST DU SCHON EINMAL DARÜBER NACHGEDACHT,  
MIT PAMPERED CHEF GELD ZU VERDIENEN?

Als Pampered Chef Berater/in kannst du deine eigene  
Erfolgsgeschichte schreiben! Profitiere von tollen Produkten, einer  

flexiblen Zeiteinteilung und einem attraktiven Einkommen. 

Werde Teil eines erfolgreichen Teams!

Bei Interesse sende ich dir gerne einen Flyer mit weiteren Informationen.



WERDE SELBST BERATER/IN

Dein Starter Set enthält alles, was du dafür brauchst.

** Entspricht der Summe aller Produktwerte gemäß Katalogpreis. Enthält auch 
Geschäftsunterlagen, Schürze und je nach Set eine Tasche. Dieses Angebot 
gilt nur in Zusammenhang mit dem Beginn einer Beratertätigkeit. Der Inhalt 
des Sets kann sich ohne Ankündigung verändern.

 Irrtümer und Änderungen vorbehalten. Pampered Chef, Pampered Chef und  
Löffel-Design, PC und Löffel-Design sowie Löffel-Design sind Warenzeichen 
verwendet unter Lizenz. © 2022 Pampered Chef verwendet unter Lizenz.

*TIPP: Als Gastgeber/in 
kannst du noch einmal 

bis zu € 50 sparen!

Du hast die Wahl zwischen diesen 3 Optionen:

WWW.PAMPEREDCHEF.EU

BASIS STARTER SET
€ 69,00

oder nur  € 19*

Produktwert über € 154,00**

PROFI STARTER SET
€ 145,00

oder nur  € 95*

Produktwert über € 402,00**

DELUXE STARTER SET
€ 299,00

oder nur  € 249*

Produktwert über € 688,00**

https://www.pamperedchef.eu/pws/homeoffice/tabs/international
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